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Sterneküche  
mitten in der malerischen Erfurter Altstadt  

 

HERZLICH WILLKOMMEN! 

 

Küchenchef Christopher Weigel und sein Team 

verwöhnen Sie hier mit kontrastvollen, aufwändig 

inszenierten Kreationen voller Finesse und Liebe zum 

Detail. Die ausgefeilte Menüfolge vereint in einem 

facettenreichen Aromenspiel tolle Produkte aus aller Welt 

mit regionalen Spezialitäten auf ganz besondere Weise.  

 

Perfekt macht Ihr Genusserlebnis unsere fein auf das 

Menü abgestimmte Weinbegleitung.  

Alternativ können Sie auch aus unserer knapp 250 

Positionen umfassenden Weinkarte wählen. 

 

Wir freuen uns, Ihre Gastgeber zu sein! 

 

Ihr Clara-Team 

 

 

 
 
 



Clara Weinbegleitung 
 
 

Unsere Empfehlung für den Einstieg 
 
 
 

Champagner Brut Rosé 
Billecart Salmon 

 

Glas 0,1 – 19 Euro 

 
 
 
 

2022 Gutedel „Blütengrund“ 
Klaus Böhme | Saale Unstrut 

 

2021 Rosato „Trasquanello“  
 Villa Trasqua | Toskana  

 

2022 Weißburgunder „Kalkstein“ 
Weingut Manz | Rheinhessen 

 

2022 Chardonnay 234  
Enate | Somontano 

 

2020 Barbera d’Asti Superiore 
Roberto Sarotto | Piemont 

 

2018 Zinfandel “Ghost Pines” 
Martini Winery | Napa Valley 

 

Fumé Gold Beerenauslese  
Weingut Neiss | Pfalz 

 

Poli BOMB d‘Asti 
 

 

 

 

 
  Weinbegleitung 

5 Gänge       51 Euro 

6 Gänge        62 Euro 

7 Gänge        70 Euro 

8 Gänge       80 Euro  



Clara Menü 
 
 
 
 
 
 

Einstieg… 
 

Amuse  
 

Frühlingsboten 
Kohlrabi | Ikejime Hamachi | Liebstöckel 

 

Bella Italia 
Pizza | Pasta | Basta! 

 

Land des Lächelns 
Bretonischer Steinbutt | Ananas | Tom Kha 

 

Umami - Bombe 
Saibling | Nussbutter | Brunnenkresse 

 

Im Hause Stolarik 
Wachtel | Gulasch | Sauerkraut 

 

Jackson Pollock 

Hirschkalb | Petersilie | Miso | Haselnuss 

 

Orange is the new black 
Joghurt | Orange | Gewürze 

 

Der Kaninchenbau 
Karotte | Passionsfrucht | Estragon 

 

 

 

 

…Ausklang 
 

 

 

 

                           Menüpreis 
   

5 Gänge (ohne Steinbutt, Wachtel & Orange)   129 Euro 

6 Gänge (ohne Steinbutt & Orange)    145 Euro 

7 Gänge (ohne Orange)      162 Euro 

8 Gänge       177 Euro 

 


