KUCHENPARTY
in der Kochschule im Kaisersaal

Beim gemeinsamen, musikalisch untermalten
Zubereiten eins Vier-Gange-Menis unter Anleitung
von Kaisersaal-Kiichenchef Robert Becker lernen Sie
und lhr Team allerlei Tricks der Kochprofis kennen
und kommen anschlieBend auch in den Genuss
lhrer Kreationen. Unterhaltsam, lehrreich,
verbindend und késtlich - perfekt fiir Team- oder
Kundenevents flir 15 - 20 Personen.

A\ 0361 /56 88 202

<3 sabine.dehne@kaisersaal.de

@ www.kaisersaal.de

Leistungen
e Exklusive Buchung der Kochschule

Mablierung & Nebenkosten
Personal Service & Kiiche
Kochworkshop inkl. Warenbestand
Vier-Gange-Menu
Aperitif
Begleitende Getranke fiir 5 h
Rezepte des Tages per Mail
Leihschiirze

Termine: Nach Vereinbarung
Teilnehmerzahl: 15 - 20 Personen
Kosten:

e Pauschale fiir 5 h*: 350 EUR

e zzgl. Preis je Teilnehmer: 160 EUR




Mentu |

Feldsalat | Ziegenkase |
Walnuss | Beete

Risoni | Pilze |
Parmesan | Rauke

Rehriicken (Dez-Apr) oder
Lammhiifte (Mai-Nov) |
Rosenkohl (Okt-Apr) oder
Romanesco (Mai-Sep) |

Kirbis | Sandorn | Jus

Tonkabohne & Topfen |
Orange | Karamell

KOCHSCHU

IM KAISERSAAL

MENUS ZUR WAHL

Mentu Il

Gazpacho | Burrata & Basilikum |
Garnele & Knoblauch

Kartoffelschaum | pochiertes Ei |
Salatgurke

Kabeljau | Berglinsen |
Buttermilch | Kaper

Mascarpone | Espresso |
Valrhona Kakao



